CHAMPAGNE

JEAN HU DEMILSEC

Meunier: 60% Assemblage: édition 2018
Chardonnay: 20% Vins de réserve:20%
Pinot Noir: 20% Dosage: 32 g/litre

Vieillissement sur lies: 24 mois (bouteille)
Potentiel de garde: 2 années

Didascalie Demi-Sec arbore une robe claire de couleur jaune
citron aux reflets jaune vert pale.

Au nez, Didascalie Demi-sec se montre subtil, évoquant des notes
de citron, de verveine, de pomme, de poire confite et de péche
blanche. Le vin développe ensuite des fragrances de miel d’acacia,
de jasmin, de menthe glaciale, de pissenlit, de miire, de prune,
rehaussé par quelques notes d’infusion.

En bouche, Didascalie Demi-sec déploie une matiére fruitée
pulpeuse et moelleuse, soutenue par une acidité citronnée. Le
milieu de bouche se montre juteux avec un bel équilibre entre la
fraicheur mentholée et une liqueur bien intégrée. La finale plus
gourmande et fondante est marquée par le retour persistant de la
menthe glaciale, offrant un moment saisissant de fraicheur.

- Noix de Saint-Jacques saisies, fondue de poireaux et créme
infusée a la gentiane

- Filet de sandre au beurre blanc, flan de poireaux

- Terrine de foie gras, tuile croustillante et pommes en textures

- Bouteille : 75 cl
- Demi-bouteille : 37,5 cl
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