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MILLESIME 2014

BLANC DE BLANCS
Chardonnay: 100% Elaboration:
Dosage: 4,5 gllitre Millésime 2014

Vieillissement sur lies : minimum 7 ans (bouteille)
Potentiel de garde : 2 années

Perles d’or se présente d’abord au regard, laissant découvrir une
robe de couleur jaune vert soutenu aux reflets jaune citron.

Tres épuré, le nez de Perles d’or évoque des notes de citron, de
péche blanche, de fleurs d’acacia, d’iode et de calcaire de coquillage.
Le deuxiéme nez laisse apparaitre des notes anisées, de noisette,
d’infusions, de gingembre, de camomille, de coeur de citron,
d’amande émondée et de péche de vigne.

Lattaque en bouche est franche, soulignée par une acidité
citronnée. Le vin, épuré et iodé, exprimé en milieu de bouche une
minéralité sableuse qui confére de la souplesse et de 'allonge au
palais. 'ensemble, rappelant la confiserie, révéle avec beaucoup de
délicatesse, une finale riche, fondante et crémeuse.

- Hiitres fines de claire

- Carpaccio de Saint-Jacques mariné aux agrumes et ciboulette
tres finement émincée

- Langoustines saisies au beurre de crustacé, bouillon émulsionné
a l’anis vert

- Bouteille : 75 ¢l
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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