CHAMPAGNE

JEAN HU BRUT

Meunier: 70% Assemblage: édition 2018
Pinot Noir: 20% Vins de réserve:20%
Chardonnay: 10% Dosage: 7 g/litre

Vieillissement sur lies : 24 mois (bouteille et magnum)
Potentiel de garde : 2 années

Quadrille Rosé arbore une robe a I'aspect lumineux, de couleur rose
orangé pile avec des reflets rose cuivré.

Le premier nez évoque des odeurs de citron, de péche de vigne,
d’amande, de compote de coing et d’orange. Petit a petit, la palette
aromatique s’agrandit, offrant des notes de fraise des bois, de poire,
de framboise, de groseille, de miire, de biscuit, de cerise, de rose, de
poivron et de marmelade.

Quadrille Rosé révele une matiére fruitée pulpeuse soutenue par une
acidité de fruits charnus. Le milieu de bouche est orchestré par une
minéralité sablo-argileuse qui confére de la souplesse, du volume
fruitée avec de la gourmandise, de la salinité iodée et de I'allonge au
palais. L'ensemble se déploie avec jutosité vers une finale fondante,
fruitée et légerement relevée.

- Queues de gambas grillées au lard de Colonnata et menthe fraiche
- Wok de légumes, saveurs asiatiques et coriandre fraiche

- Gratin de cannellonis, ricotta épinards et créme de parmesan

- Cheese cake framboise et orange

- Demi-bouteille : 37,5 cl
- Bouteille : 75 cl

- Magnum : 150 cl
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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